2003 Barolo Ornato Pio CESARE

Ursprung: DOCG Barolo i Piemonte, Italien
Druvor: 100% Nebbiolo fran flera vingardar i Serralunga.

Vinifiering: Musten jases i staltankar vid 25-26 grader med 20-
25 dagars maceration. Vinet mognar sedan till 80% i franska
ekfat under 30 manader, foljt av 6 manader i staltank. Resten av
vinet mognar i stora slavonska ekfat under 3 ar.

Alkoholhalt: 14%

Karaktéar: Morkt granatréd farg med viss mognadsnyans.
Doften &r stor, intensiv och fint rodfruktig med tydliga toner av
solmogna korshar, men ocksa med mer komplexa nyanser av
mork choklad och tobak. Smaken ar medelfyllig, men med bade
djup och kraft, intensivt fruktig med en antydan av sétma, men
helt torr och mycket frisk med markerade tanniner som dock
balanseras av frukten. Eftersmaken ar lang och komplex.

Servering: Barolo kraver mat till for att inte upplevas for
stramt och syrligt. Allt fran grillad vit fisk, fagel och ljust kott
(kalv allra helst) till mer rustika kottratter passar bra, men det
viktigaste &r att rdtten har en god gilta och syra (exempelvis
fran charkuterier, lagrad hérdost, balsamvinager eller vin i
sasen) eller nagon fet eller kramig konsistens. Typiska exempel
pa det senare &r risottos och pastaratter med graddiga saser.
Undvik alltid ratter med sotma, beska och kryddhetta. Saval
tryffel som lagrade hardostar &r suverana till barolo. Serveras
vid 18-20 grader, helst i glas med stor klotformad kupa. Vinner
pa att luftas i karaff en halvtimma eller tva.

Lagring: Det &r fardig att drickas redan nu, men utvecklas
positivt under 10-15 ar och haller dérefter ytterligare nagra ar.

Artikelnummer Restaurang: X1801

Pris: 396 kr ex moms

Pio Cesare

Denna klassiska piemontesiska familjefirma grundades redan ar 1881 av Pio Cesare och drivs idag
i fjarde generationen av Pio Boffa som tillsammans med vinmakaren Paolo Fenocchio har fort
vinerna till en mer modern stil — dock utan att forlora den fina traditionen. Man har ungefar 40
hektar vingard, daribland nagra av distriktets basta vingardar for druvan Barbera, men koper
ocksa druvor fran kontrakterade vinodlare for att komma upp i den totala produktionsvolymen
25 000 lador per ar. Till en borjan gjordes enbart de klassiska vinerna barolo och barbaresco samt
lite enklare vardagsviner av druvorna Barbera och Dolcetto, men sedan 1980-talet har portféljen
breddats med viner i mer modern stil. Dessutom goér man idag fina vita viner samt
vingardsbetecknad barolo.
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